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Mittagessen Mittagessen Vegetarisch Nachtessen
o Gemisecremesuppe Gemuisecremesuppe
w 5 PP PP Gefllte
o £ Salat Salat
) o . Dampfnudeln
S > Rindsgeschnetzeltes Quorngeschnetzeltes )
e 9o . . ) . Vanillesauce
S 2 Polentagnocchi, Brokkoli Polentagnocchi, Brokkoli .
0 L L Kaffee und Milch
- Aargauer Rieblikuchen Aargauer Rieblikuchen
E Raben-Birnensuppe Raben-Birnensuppe
Esf [= Salat Salat "Militar-Chasschnitte"
g % Gemuse-Lasagne Gemiuse-Lasagne Randensalat
a 2 Tomatensauce, Ricottacreme Tomatensauce Kaffee und Milch
3 Haselnussquark Haselnussquark
o Gemisebouillon mit Einlage Gemisebouillon mit Einlage .
£ o Eieromelette
s E Salat Salat Frischkdsecreme, Tomatenwiirfel
E g Speck&Waadtlander Saucisson, Senf Gebackener Blumenkohl !
£ 0 ) . Brot und Butter
s 2 Kartoffel-Lauchgratin Kartoffel-Lauchgratin ,
=] . . Kaffee und Milch
~ Karamelisierte Orangencreme Karamelisierte Orangencreme
o Fenchelcremesuppe Fenchelcremesuppe
¥ 2 PP PP Ofenfrischer
o€ Salat Salat
2 ° ) L . L Bratapfel
= <>) Trutenschnitzel, Madeirajus Tofuschnitzel, Madeirajus Mandelsauce
g 2 Teigwaren, Kiirbisragout mit Honig Teigwaren, Kiirbisragout mit Honig .
Q « Kaffee und Milch
~ Lebkuchenhalbgefrorenes Lebkuchenhalbgefrorenes
b Tomatencremesuppe Tomatencremesuppe
2 PP PP Russischer Salat
w g Salat Salat ,
S o . . Schinken
‘S > Pochierte Salmtranche, Senfsauce Gemiseragout .
= o . . Semmeli Und Butter
w 2 Butterreis, Federkohl Butterreis, Federkohl .
~ Kaffee und Milch
~ Fruchtsalat Fruchtsalat
o Hihnerbouillon mit Einlage Selleriebouillon mit Einlage .
w 2 Bunter Erbseneintopf
© £ Salat Salat . s
2 ) . . . .. Wienerliradli
£ > Waldpilz-Gem{isestrudel Waldpilz-Gemisestrudel
e 2 ; .. .. ) Kartoffelbrot und Butter
S 2 Bergkase, Krauterquark Bergkase, Krauterquark )
) o . " . . Kaffee und Milch
~ Ueli's Zimtgeback Ueli's Zimtgeback
o Leichte Knobli-Safrancremesuppe Leichte Knobli-Safrancremesuppe ) ,
w 2 Heidelbeer-Rahmjoghurt
© £ Salat Salat
= ) . L . . . Butterstreusel
> .
e Gefillter Schweinsnierstiickbraten Geflillte Eirolle
c 2 . . Einback und Butter
A 2 Stampfkartoffeln, Wurzelgemise Stampfkartoffeln, Wurzelgemiise i
< . , , . Kaffee und Milch
N Kokos-Mandarinenschnitte Kokos-Mandarinenschnitte
In unseren Gerichten kénnen alle 14 Grundsatzlich verwenden wir Fleisch und
_"= Bunte Hauptallergene enthalten sein. Fiir Auskiinfte |Fleischerzeugnisse aus der Schweiz,
o= 3 ”Gemiisereispfanne” steht lhnen gerne die Leitung Kiiche zu Ausnahmen sind:
g q:,; . Verfiigung.
g S Hackbdllchen Beim Abendessen werden Fleischkomponenten|Fisch: Aquakultur Norwegen
< pochiertes Ei von der Kiiche durch vegetarische

Komponenten ersetzt.




