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Mittagessen Mittagessen Vegetarisch Nachtessen
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b
er Geröstete Selleriecremesuppe

Salat

Brätchügeli, Pilzrahmsauce

Kartoffelstock, dreierlei Rüebli

Vermicelles mit Meringue und Rahm

Geröstete Selleriecremesuppe

Salat

Linsentätschli, Pilzrahmsauce

Kartoffelstock, dreierlei Rüebli

Vermicelles mit Meringue und Rahm

Kaiserschmarren mit

Apfelkompott

Kaffee und Milch
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b
er Geröstete Haferflockensuppe

Salat

Sauerkraut-Schupfnudelauflauf

Käse, Speck, Bechamelsauce

Tagesdessert

Geröstete Haferflockensuppe

Salat

Sauerkraut-Schupfnudelauflauf

Käse, Bechamelsauce

Tagesdessert

Cafe Complete

gemischter Aufschnitt Teller

Tomate und Gurke

Leinsamenbrötli

Kaffee und Milch
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b
er Gemüsebouillon mit Einlage

Salat

Rotes Thaicurry mit Pouletfleisch

Basmatireis, Kefen, Shitake, Sprossen

Melonen-Ananassalat

Gemüsebouillon mit Einlage

Salat

Rotes Thaicurry, Quorngeschnetzeltes

Basmatireis, Kefen, Shitake, Sprossen

Melonen-Ananassalat

Wienerli mit Senf

Gemüsesalate

Husbrot und Butter

Kaffee und Milch
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b
er Weisse Bohnensuppe

Salat

Berner Zungenwurst

Bratkartoffeln, Bohnen

Zitronencake

Weisse Bohnensuppe

Salat

Gemüsestrudel

Tomaten-Knoblauchsauce

Zitronencake

Griechischer Hirtenjoghurt

Honig-Traubensalat

Weggli und Butter

Kaffee und Milch 
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b
er Maiscremesuppe 

Salat

Rotbarschfilet gebraten, Mandelbutter

Salzkartoffeln, Randengemüse

Beeren-Joghurtcreme

Maiscremesuppe 

Salat

Eierschwämmliragout

auf Vollkorntoast

Beeren-Joghurtcreme

Glarner Hörnli

Schabziger, Röstzwiebeln

Apfelmus 

Kaffee und Milch
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b
er Rindsbouillon mit Einlage

Salat

Spanischer Eierkuchen

Gemüse, Kräuter, Reibkäse

Schoggimousse

Gemüsebouillon mit Einlage 

Salat

Spanischer Eierkuchen

Gemüse, Kräuter, Reibkäse

Schoggimousse

"Zimtflade Rosmarie"

Schlagrahm

Vanillesauce

Kaffee und Milch
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b
er Thurgauer Rieslingschaumsuppe

Salat

Schweinskarreebraten, Kräuterbutter

Pommes Frites, Gemüseallerlei

Karamellköpfli mit Rahm

Thurgauer Rieslingschaumsuppe

Salat

Vegetarische Bratwurst, Jus

Pommes Frites, Gemüseallerlei

Karamellköpfli mit Rahm

Käsenuggets

Cocktailsauce

Rüeblisalot

Kaffee und Milch
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Cheeseburger im Briochebun

B.B.Q.Sauce, Gurken, Tomaten

Eisberg, Zwiebeln

Pommes Frites

In unseren Gerichten können alle 14 

Hauptallergene enthalten sein. Für Auskünfte 

steht Ihnen gerne die Leitung Küche zu 

Verfügung.

Beim Abendessen werden Fleischkomponenten 

von der Küche durch vegetarische 

Komponenten ersetzt.

Grundsätzlich verwenden wir Fleisch und 

Fleischerzeugnisse aus der Schweiz, 

Ausnahmen sind:

Fisch: ISL/Wildfang              

Menuplan


