Memnuplamm

alterszentrum

31.03.25 - 06.04.25

Mittagessen Mittagessen Vegetarisch Nachtessen
Lauchcremesuppe Lauchcremesuppe
W PP PP Gebratene
£ = Salat Salat Griessschnitte
S5 = G hackets mit Hornli Vegi-G hackets mit Hornli
S - O Rhabarberkompott
o0 Apfelmus, Reibkase Apfelmus, Reibkase .
Kaffee und Milch
Tagesdessert Tagesdessert
Gemdiisebouillon mit Einlage Gemisebouillon mit Einlage
) & g Grillierte Cervelat mit Senf
o = Salat Salat
7 o - . - . Kartoffelsalat
e < | Spargelstrudel, Basilikum-Hollandaise | Spargelstrudel, Basilikum-Hollandaise .
9 o Kimmelbrot und Butter
a o Ofentomaten Ofentomaten .
i . Kaffee und Milch
Heidelbeerquark Heidelbeerquark
Zucchetticremesuppe Zucchetticremesuppe
P PP PP Gemiuse-Ravioli
S T Salat Salat .
‘;’ S o . Krautersauce
R Bratkligeli, Rahmsauce Vegi-Bratwurst, Rahmsauce o
2 o . . . . Reibkase
S o Kartoffelstock, Erbsli und Riebli Kartoffelstock, Erbsli und Riebli .
. . Kaffee und Milch
Windbeutel Windbeutel
Linsen-Pfalzercremesuppe Linsen-Pfalzercremesuppe
02 PP PP Dampfnudeln
£ °F Salat Salat
£ g . e .\ . s Y Apfelkompott
2 <« Poulet-Piccata "Maildnder Art Quorn-Piccata "Mailander Art .
c o . . . . Vanillesauce
6 ©O Tomatenspaghetti, Brokkoli Tomatenspaghetti, Brokkoli .
a . . Kaffee und Milch
Cremeschnitte Cremeschnitte
Randen-Kokossuppe Randen-Kokossuppe
) = Salat Salat "Militar-Chasschnitte"
o . .. . .. . . .
T < Fischstabchen, Currymayonaise Gemisestdabchen, Currymayonaise Selleriesalat
S
c 3 Salzkartoffeln, Rahmspinat Salzkartoffeln, Rahmspinat Kaffee und Milch
Zitronensorbet Zitronensorbet
Hihnerbouillon mit Fideli Tomatenbouillon mit Fideli .
Gebackene Pouletknusperli
» = Salat Salat i
7] o . .. . . . . Cocktailsauce
g < Buchweizentatschli, Joghurtsauce Buchweizentatschli, Joghurtsauce o
S un B B bunter Friihlingssalat
» O Gemisebeet Gemisebeet .
. . Kaffee und Milch
Aargauer Rieblikuchen Aargauer Rieblikuchen
Spargelcremesuppe
w = parg Salat PP Spargelcremesuppe Truten- und Kochschinken
= ala
2 s , Salat Essiggemiise
S <« Schweinsgeschnetzeltes TR . .
S © o . ) Gemuserdsti mit Kase Gberbacken Rosmarinfocaccia und Butter
w O Rosti, Gemuseallerlei . ) .
. . Merinque-Tortli Kaffee und Milch
Merinque-Tortli
In unseren Gerichten kdnnen alle 14 Grundsatzlich verwenden wir Fleisch und
i Kalbsbratwurst mit Béirlauch Hauptallergene enthalten sein. Fiir Auskiinfte |Fleischerzeugnisse aus der Schweiz,
S s . steht Ihnen gerne die Leitung Gastronomie zu |Ausnahmen sind:
g q:, Zwiebelsauce Verfiigung. Fisch:  Wildfang/Nordwestpazifik
2 = Kartoffelstock Beim Abendessen werden Fleischkomponenten
< Gemiise von der Kiiche durch vegetarische Geflugel: Schweiz

Komponenten ersetzt.




