Memnuplamm

alterszentrum

14.04.25 - 20.04.25

Ausweich-

Menii

Mittagessen Mittagessen Vegetarisch Nachtessen
Gemusepureesuppe Gemiseplreesuppe
. P PP P PP Griessbrei
£ B Salat Salat Beerenkompott
5 < Schweinsschnitzel "Wiener Art" Champignonschnitzel "Wiener Art" .
s < . . Zimt und Zucker
- Pommes Frites, Romanesco Pommes Frites, Romanesco .
Kaffee und Milch
Gebrannte Creme Gebrannte Creme
Lauchbouillon mit Einlage Lauchbouillon mit Einlage .
e Berner Alplermagronen
g & Salat Salat Cervelat, Zwiebeln
Q 7]
g < Zucchetti-Kartoffelroulade Zucchetti-Kartoffelroulade .
2 un . . . ) . . Bergkase
a - Frischkdse, Gemuisesauce Frischkdse, Gemisesauce ,
Kaffee und Milch
Ananas-Melonensalat Ananas-Melonensalat
Tomatencremesuppe Tomatencremesuppe ; ;
P Chratzete
S T Salat Salat .
g S i nach Art des Kaiserschmarrn
2 < Rinds-Rahmvoressen Tofu-Rahmvoressen
£ © s o Apfelmus, Staubzucker
s Bramata-Polenta, zweierlei Bohnen Bramata-Polenta, zweierlei Bohnen Kaffee und Milch
Weisser Schoggi-Gugelhopf Weisser Schoggi-Gugelhopf
w0 Gemisebouillon mit Einlage Gemisebouillon mit Einlage
£ T Salat Salat Wienerli im Blatterteig
- Qo
2 <« Hacktatschli, Senfsauce Hirsetatschli, Senfsauce gemischter Salat
§ S Teigwaren, zweierlei Riebli Teigwaren, zweierlei Ruebli Kaffee und Milch
Mandelflan Mandelflan
Thurgauer Rieslingcremesuppe Thurgauer Rieslingcremesuppe .
W _ o o . e I . Kaseteller
= T Nusslisalat mit Ei und Nissen Nusslisalat mit Ei und Nissen Traubensalat
Y <« Rotbarschfilet "Café de Paris" Quornschnitzel "Café de Paris" . e
£t o . B Kimmelbrotli und Butter
G Salzkartoffeln, griine Spargeln Salzkartoffeln, griine Spargeln i
x Kaffee und Milch
Cheesecake, gebacken Cheesecake, gebacken
Hiihnerbouillon mit Einlage Gemiisebouillon mit Einlage
& & Gebackener Fleischkase
» = Salat Salat
< o . . . . . . . . Kartoffel-Gurkensalat, Senf
g < Indischer Linsen-Spinat-Eintopf Indischer Linsen-Spinat-Eintopf
& o . L Brot und Butter
w - Basmatireis Basmatireis Kaffee und Milch
Erdbeerroulade Erdbeerroulade

Blumenkohl-Safransuppe
Knuspersalat, Kalbsterrine, Barlauch
Gefilltes Ribelmais-Pouletbristli
Kartoffelgratin, Gemiseallerlei
Thurgauer Slissmostcreme, Sorbet

Blumenkohl-Safransuppe
Knuspersalat
Hulsenfruchtbraten, Pilzsauce
Kartoffelgratin, Gemiseallerlei
Thurgauer Slissmostcreme, Sorbet

Griechischer Rahmjoghurt
Frichte, Streusel
Einback und Butter
Kaffee und Milch

Spargelravioli
Baumniisse, Ruccola, Kirschtomaten
Parmesan

In unseren Gerichten kénnen alle 14
Hauptallergene enthalten sein. Fiir Auskiinfte
steht lhnen gerne die Leitung oder Stv. Leitung
Gastronomie zu Verfiigung. Beim Abendessen
werden Fleischkomponenten von der Kiiche
durch vegetarische Komponenten ersetzt.

Grundsatzlich verwenden wir Fleisch und
Fleischerzeugnisse aus der Schweiz
Ausnahmen sind:

Pouletstroganoff: Brasilien

Fisch: Wildfang, Island

Brotwaren: Schweiz




