Menuwplem

alterszentrum

21.04.25 - 27.04.25

Mittagessen

Mittagessen Vegetarisch

Nachtessen

Pastinakencremesuppe
Frihlingssalat
Kaninchenrollbraten, Pilzsauce
Kartoffel-Erbsenstock, weisse Spargeln
Osterkiichlein

Pastinakencremesuppe
Frihlingssalat
Vegi-Bratwurst, Pilzsauce
Kartoffel-Erbsenstock, weisse Spargeln
Osterkiichlein

"Fotzelschnitte"
Zimt und Zucker
Zwetschgenkompott
Kaffee und Milch

Maiscremesuppe

Maiscremesuppe

Russischer Salat

W= Salat Salat . . .
S 8 _ _ gefilltes Ei, Salami
c < Penne-Teigwaren Penne-Teigwaren
g o . - . - Brot und Butter
A W Zucchetti-Tomatensauce, Reibkase Zucchetti-Tomatensauce, Reibkase .
. ) Kaffee und Milch
Apfelkompott mit Rahm Apfelkompott mit Rahm
Fenchelcremesuppe Fenchelcremesuppe
'Fés = Salat Salat "Apfel im Schlafrock"
S . . I . .
E < Schweinsbratwurst, Zwiebelsauce Sellerierdllchen, Zwiebelsauce Vanillesauce
-
s Q Rostigaletten, Mischgemise Rostigaletten, Mischgemise Kaffee und Milch
Moccaquark Moccaquark
Rindsbouillon mit Einlage Gemisebouillon mit Einlage
= & & Gefillte Pizza-Krapfen
2 T Salat Salat .
L S e ne N e . Tomate-Basilikum
@ <« Pouletstreifen "Riz Casimir Tofustreifen " Riz Casimir L
c < . ) Nusslisalat
6 « | Currysauce, Butterreis, Kokosbanane | Currysauce, Butterreis, Kokosbanane Kaffee und Milch
Q H n n H n u I
"Rhabarberplausch im Saal Rhabarberplausch im Saal
Riblicremesuppe Riiblicremesuppe o
_ Rahrei
8 5 Salat Salat Schnittlauch
Q.
T < Buntbarsch nach "Zuger Art" Randenflan
> Brot und Butter
L N Salzkartoffeln, Mangold Salzkartoffeln, Mangold .
Kaffee und Milch
Fruchtsalat Fruchtsalat
Gerostete Hafersuppe Gerostete Hafersuppe Appenzeller Bauernpastete
W= Salat Salat Vollkornmirbteig
- Q
E < Susskartoffelauflauf Susskartoffelauflauf Gemiuse, Kartoffeln, Kase
3 ~ Schinken, Gem{se, Bergkase Erbsen, Bergkase knackiger Blattsalat, Radiesli
Tagesdessert Tagesdessert Kaffee und Milch
Kresseschaumsuppe Kresseschaumsuppe
_ PP PP Schwartenmagen
Wz Salat Salat .
= o . . . A . . garniert
S <« Rindfleischvogel, Madeirasauce Vegi-Tatschli, Madeirasauce .
S I~ . . Zwiebelbrot und Butter
» N Polenta, Wurzelgemuse Polenta, Wurzelgemise .
i i Kaffee und Milch
Eierlikbrcreme Eierlikbrcreme
. . Grundsatzlich verwenden wir Fleisch und
In unseren Gerichten kénnen alle 14 Fleischerzeugnisse aus der Schweiz
= Pouletbrust, gebraten Hauptallergene enthalten sein. Fiir Auskiinfte g.
o= S ilzrah R . . Ausnahmen sind:
g 5 Pilzrahmsauce steht lhnen gerne die Leitung oder Stv. Leitung
g S Kartoffelkroketten Gastronom.|e zu Verfiigung. Beim Abenc.l.essen Fisch: China/Aquakultur
I Riiebli werden Fleischkomponenten von der Kiiche Brotwaren: Schweiz

durch vegetarische Komponenten ersetzt.




