Menuwplem

alterszentrum

23.06.25 - 29.06.25

Mittagessen Mittagessen Vegetarisch Nachtessen
Lauchcremesuppe Lauchcremesuppe
W = Salat Salat "Nidelwdhe"
E i Schweinsschnitzel "Wiener Art" Tofuschnitzel "Wiener Art" Beerenkompott
S o Pommes-Spiralen , Gemiseallerlei Pommes-Spiralen, Gemdseallerlei Kaffee und Milch
Moccajoghurt Moccajoghurt
"Fladlisuppe" "Fladlisuppe"
o PP PP Bunter
@ = Salat Salat . )
% S . . L ) Siedfleischsalat
s 3 Chinesische Reispfanne Chinesische Reispfanne Rogzenbrotchen und Butter
o o Quorn, Gemuse, Pilze Quorn, Gemuse, Pilze &8 Kaffee und Milch
u i
Hefeschnecke Hefeschnecke
Fenchelcremesuppe Fenchelcremesuppe .
< Bunter Kaseteller
ORI S Salat Salat .
g 5 . 3 . Feigensenf, Traubensalat
E S Poulet aus dem Ofen, Jus Linsenballchen, Vegi-Jus -
2 .. . .. ) Friichtebrot und Butter
s o Bratler, Ratatouille Bratler, Ratatouille .
. . Kaffee und Milch
Nektarienenquark Nektarienenquark
Gemusepureesuppe Gemusepureesuppe
o P PP P PP "Fotzelschnitte"
g Salat Salat Friichtekompott
S
2 3 Hackfleischstrudel, Rahmsauce Zucchettistrudel, Rahmsauce .
S © . . Zimt und Zucker
o HN Brokkoli Brokkoli Kaffee und Milch
(=) . . . . . . u |
Savarin mit Vanillecreme Savarin mit Vanillecreme
Tomatencremesuppe Tomatencremesuppe
W g Salat Salat Belegtes Maisbrotchen
= 5 Fischknusperli, gebacken, Tartarsauce Ei, gebacken, Krautermayonnaise Thon und Avocado-Eimasse
r X Salzkartoffeln, Rahmspinat Salzkartoffeln, Rahmspinat Kaffee und Milch
Exotischer Fruchtsalat Exotischer Fruchtsalat
Gemdsebouillon mit Einlage Gemdtsebouillon mit Einlage . .
oo Toast "Hawaii
S £ Salat Salat Schinken, Kase, Ananas
-
E 3 Breite Bandnudeln Breite Bandnudeln ’ ’
& % ) - . . . . . . Randensalat
o N | Eierschwammlirahmsauce, Reibkdse | Eierschwammlirahmsauce, Reibkase .
. . Kaffee und Milch
Kokos-Limettenkuchen Kokos-Limettenkuchen
Leichte K3dse-Birnencremesuppe Leichte Kase-Birnencremesuppe
o0 PP PP Cafe Complet
W . Salat Salat N . .
S S . . . Griechischer Hirtenjoghurt
S = | Rindsschulterbraten, Balsamicosauce Nussbraten, Balsamicosauce . .
S o , . . . Rosinenbrdtchen und Butter
w o Kartoffelstock, glasiertes Gemuse Kartoffelstock, glasiertes Gemuse .
. . . . . . Kaffee und Milch
Marzipan-Sauerkirschglace Marzipan-Sauerkirschglace
In unseren Gerichten kénnen alle 14 Grundsatzlich verwenden wir Fleisch und
0 Hauptallergene enthalten sein. Fiir Auskiinfte |Fleischerzeugnisse aus der Schweiz
ﬁ 5 Zweierlei Melonenschnitze steht lhnen gerne die Leitung oder Stv. Leitung|Ausnahmen sind:
g 5 Biindner Rohschinken Gastronomie zu Verfiigung. Beim Abendessen |Poulet: Schweiz
g = Tomatenbrétchen und Butter werden Fleischkomponenten von der Kiiche Fisch: Pangasius:Aquakultur/ DE
< Brotwaren: Schweiz

durch vegetarische Komponenten ersetzt.




