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Mittagessen

Mittagessen Vegetarisch

Nachtessen

g Karotten-Orangensuppe Karotten-Orangensuppe
w = Salat Salat "Chés und Gschwellti"
g % Bratchigeli-Pizrahmragout Tofu-Pilzragout Apfel-Estragon-Chutney
- 3 Kartoffelstock, Gemisemischung Kartoffelstock, Gemiisemischung Kaffee und Milch
N Vanillepuding Vanillepuding
= Maiscremesuppe Maiscremesuppe
w - PP PP Thonfischsalat
c £ Salat Salat . .
b o . . Joghurt-Dill-Gurkendressing
c > Rindsgeschnetzeltes Stroganoff Vegi-Geschnetzeltes Stroganoff
L 9 . . . . . . Vollkornbrot und Butter
A <Z| Trockenreis, gemischte Peperoni Trockenreis, gemischte Peperoni .
N Kaffee und Milch
N Blechkuchen Blechkuchen
o Gemusecremesuppe Gemusecremesuppe Linseneintopf
§ 'g Salat Salat Wienerli
E % Hamburger, Pfeffersauce Quornschnitzel, Pfeffersauce Kartoffel- und Gemisewdrfel
=)
s = Rostikroketten, Rahmlauch Rostikroketten, Rahmlauch Semmeli und Butter
(-]
N Bananenquark Bananenquark Kaffee und Milch
Erbsencremesuppe Erbsencremesuppe
Salat Salat "Schlorzifladen"
Schweinspiccata, Stissweinsauce Selleriepiccata, Stissweinsauce Honig-Quark
Kirbisrisotto, Krautertomate Kirbisrisotto, Krautertomate Kaffee und Milch
Tortenplausch Tortenplausch
o Hihnerbouillon mit Einlage Gemisebouillon mit Einlage Cafe Complet
) 'g Salat Salat Kochschinken
= g Hechtchnusperli, Remouladensauce | Gemiise im Tempurateig, Quarkdipp Krauterfrischkadse
w 2Z Petersilienkartoffeln, Blattspinat Petersilienkartoffeln, Blattspinat Kimmelbrot und Butter
0
N Thurgauer Stissmostcreme Thurgauer Siissmostcreme Kaffee und Milch
- Appenzeller Brotsuppe Appenzeller Brotsuppe
w o PP PP PP PP Apfel-Rosti
° £ Salat Salat .
t o . Ly s Rum-Sultaninen
£ 2 Pouletbrust, Senfsauce Herbst Teigwaren, Reibkase
s S . o L ) Orangensauce
w Z Teigwaren, zweierlei Karotten Kirbis, Bohnen, Pilze .
o _ - Kaffee und Milch
N Pfirsich Melba Pfirsich Melba
- Dinkelsuppe mit Gemisewdrfel Dinkelsuppe mit Gemisewdrfel
& PP PP Friichte-Birchermiiesli
® E Salat Salat
s 3 . . . ) ) . Haselnuss - Streusel
s > Kalbsbrust gefiillt, Krdauterjus Pochiertes Ei, Sauce Hollandaise .
c S . . . . . . Einback und Butter
w =2 Maispolenta, Gemuseallerlei Maispolenta, Gemuseallerlei .
(=} . . Kaffee und Milch
o0 Zimtschnecke Zimtschnecke

Ausweich Menii 1

Ausweich Menii 2

Seelachs gebraten Ravioli
Zitronensauce Fleischfiillung
Trockenreis Tomatensauce
Blattspinat Reibkdse

In unseren Gerichten kdnnen alle 14
Hauptallergene enthalten sein. Fiir Auskiinfte
steht lhnen gerne die Leitung oder Stv.
Leitung Gastronomie zu Verfiigung. Beim

Abendessen werden Fleischkomponenten von

der Kiiche durch vegetarische Komponenten
ersetzt.

Grundsatzlich verwenden wir Fleisch und
Fleischerzeugnisse aus der Schweiz
Ausnahmen sind:

Pouletbrust: Europa

Hechtchnusperli: Deutschland

Seelachs: NL

Brotwaren: Schweiz




