
Menüplan 15.12. - 21.12.2025 Wir freuen uns, dass wir Sie als Gast, bei uns in der
Cafeteria verwöhnen dürfen.
Telefonische Anmeldung bis 10.00 Uhr 
071 626 38 38
Wir wünschen Ihnen eine schöne Adventszeit

  Mittagessen Mittagessen vegetarisch Nachtessen

M
o.

, 1
5.

12
. Pouletnuggets, Corneflakes-Panade

Lauchcremesuppe
Salat

Asiatisches - Wockgemüse
Süss-Sauer Sauce

Apfelmousse

Brie-Käsenuggets gebacken
Lauchcremesuppe

Salat
Asiatisches - Wockgemüse

Süss-Sauer Sauce
Apfelmousse

Griessbrei
Zimt-Zucker

Zwetschgenkompott
Kaffee und Milch

D
i.,

 1
6.

12
. Rinderhackbraten, Kräuterjus

Gemüsebouillon mit Eierstich
Salat

Kartoffelstock, Erbsen und Karotten
Brownie

Vegetarischer Braten, Kräuterjus
Gemüsebouillon mit Eierstich

Salat
Kartoffelstock, Erbsen und Karotten

Brownie

Schinkenjalousie
Blätterteig

Karotten-Kabis-Salat mit Mayonnaise
Kaffee und Milch

M
i.,

 1
7.

12
. Serviettenknödel, Pilzrahmsauce

Gemüsecremesuppe
Salat

Blattspinat
Rote Grütze mit Vanilleglace

Serviettenknödel, Pilzrahmsauce
Gemüsecremesuppe

Salat
Blattspinat

Rote Grütze mit Vanilleglace

Bunter Gemüseeintopf
Kartoffeln, Fleischeinlage

Focaccia und Butter
Kaffee und Milch

D
o.

, 1
8.

12
. Weisses Trutenvoressen

Rindsbouillon mit Backerbsen
Salat

Randen-Risotto, Bohnen
Kokosnuss-Mangocreme

Randenrisotto mit Quorn
Gemüsebouillon mit Einlage

Salat
grilliertes Gemüse

Kokosnuss-Mangocreme

Bochselnacht
"Wiifelder Böllewegge"

Zwiebeln, Speck, Gewürze
Gurken-, Pfälzer-, Waldorfsalat

Kaffee und Milch

F
r.

, 1
9.

12
.

Bewohner Weihnachten im Saal
lassen Sie sich

vom Küchenteam
überraschen

Bewohner Weihnachten im Saal
lassen Sie sich

vom Küchenteam
überraschen

Rührei
Schnittlauch

Brot und Butter
Kaffee und Milch

S
a.

, 2
0.

12
. Fusilli alla Carbonara

Räben-Birnensuppe
Salat

Schinken, Knobli, Rahm, Reibkäse
Moccaquark

Tofu-Geschnetzeltes mit Fusilli
Räben-Birnensuppe

Salat
Knobli, Rahm, Reibkäse

Moccaquark

Russischer Salat
Salami

Semmeli und Butter
Kaffee und Milch

S
o.

, 2
1.

12
. Schweinshalsbraten Toskana

Leichte Knoblauch-Safransuppe
Salat

Tannzapfenkroketten, Wintergemüse
Tagesdessert

Pizzadonut mit Frischkäse
Leichte Knoblauch-Safransuppe

Salat
Gemüseragout
Tagesdessert

Birchermüesli
Früchte, Nüsse, Rosinen

Brioche und Butter
Kaffee und Milch

A
lt

er
n

at
iv

e

Ausweichmenü 1
Egliknusperli, Tartarsauce

Salzkartoffeln
Tagesgemüse

Ausweichmenü 2
Ravioli mit Fleischfüllung
Tomaten-Kräutersauce

Reibkäse

Alternative am Abend
Birchermüesli

"Chäs und Gschwellti"
Aufschnittteller

Rührei nature mit Schnittlauch

In unseren Gerichten können alle 14 Hauptallergene enthalten sein.
Für Auskünfte steht Ihnen gerne der Leiter oder Stv. Leiter Gastronomie zur Verfügung.

Beim Abendessen werden Fleischkomponenten von der Küche durch vegetarische Komponenten ersetzt. Grundsätzlich
verwenden wir Fleisch und Fleischerzeugnisse aus der Schweiz. Ausnahmen sind: Truten/HU. 

Egliknusperli: Aquakultur/DE. Brotwaren sind aus der Schweiz


