MenuUplan 15.12. - 21.12.2025

Mittagessen

Pouletnuggets, Corneflakes-Panade
Lauchcremesuppe
Salat
Asiatisches - Wockgemise
Slss-Sauer Sauce
Apfelmousse

Mo., 15.12.

Rinderhackbraten, Krauterjus
Gemiisebouillon mit Eierstich
Salat
Kartoffelstock, Erbsen und Karotten
Brownie

Di., 16.12.

Serviettenknddel, Pilzrahmsauce
Gemiisecremesuppe
Salat
Blattspinat
Rote Grutze mit Vanilleglace

Mi., 17.12.

Weisses Trutenvoressen
Rindsbouillon mit Backerbsen
Salat
Randen-Risotto, Bohnen
Kokosnuss-Mangocreme

Do., 18.12.

Bewohner Weihnachten im Saal
lassen Sie sich
vom Kiichenteam
Uberraschen

Fr., 19.12.

Fusilli alla Carbonara
Réaben-Birnensuppe
Salat
Schinken, Knobli, Rahm, Reibkase
Moccaquark

Sa., 20.12.

Schweinshalsbraten Toskana
Leichte Knoblauch-Safransuppe
Salat
Tannzapfenkroketten, Wintergemuse
Tagesdessert

So., 21.12.

Ausweichmeni 1
Egliknusperli, Tartarsauce
Salzkartoffeln
Tagesgemiise

Alternative

Wir freuen uns, dass wir Sie als Gast, bei uns in der

Cafeteria verwohnen dirfen.

alterszentrum

Telefonische Anmeldung bis 10.00 Uhr

071 626 38 38

Wir wiinschen Ihnen eine schdéne Adventszeit

Mittagessen vegetarisch

Brie-Kasenuggets gebacken
Lauchcremesuppe
Salat
Asiatisches - Wockgemise
Slss-Sauer Sauce
Apfelmousse

Vegetarischer Braten, Krauterjus

Gemiisebouillon mit Eierstich
Salat

Kartoffelstock, Erbsen und Karotten

Brownie

Serviettenknddel, Pilzrahmsauce

Gemiisecremesuppe
Salat
Blattspinat
Rote Grutze mit Vanilleglace

Randenrisotto mit Quorn
Gemusebouillon mit Einlage
Salat
grilliertes Gemiuse
Kokosnuss-Mangocreme

Bewohner Weihnachten im Saal
lassen Sie sich
vom Kiichenteam
Uberraschen

Tofu-Geschnetzeltes mit Fusilli
Raben-Birnensuppe
Salat
Knobli, Rahm, Reibkase
Moccaquark

Pizzadonut mit Frischkase
Leichte Knoblauch-Safransuppe
Salat
Gemuseragout
Tagesdessert

Ausweichmeni 2
Ravioli mit Fleischfillung
Tomaten-Krautersauce
Reibkase

Nachtessen

Griessbrei
Zimt-Zucker
Zwetschgenkompott
Kaffee und Milch

Schinkenjalousie
Blatterteig
Karotten-Kabis-Salat mit Mayonnaise
Kaffee und Milch

Bunter Gemiseeintopf
Kartoffeln, Fleischeinlage
Focaccia und Butter
Kaffee und Milch

Bochselnacht
"Wiifelder Bollewegge"
Zwiebeln, Speck, Gewlirze
Gurken-, Pfalzer-, Waldorfsalat
Kaffee und Milch

Rihrei
Schnittlauch
Brot und Butter
Kaffee und Milch

Russischer Salat
Salami
Semmeli und Butter
Kaffee und Milch

Birchermuesli
Frichte, Nisse, Rosinen
Brioche und Butter
Kaffee und Milch

Alternative am Abend
Birchermuesli
"Chas und Gschwellti"
Aufschnittteller
Rihrei nature mit Schnittlauch

In unseren Gerichten kdnnen alle 14 Hauptallergene enthalten sein.
Fur Auskiinfte steht Ihnen gerne der Leiter oder Stv. Leiter Gastronomie zur Verfligung.
Beim Abendessen werden Fleischkomponenten von der Kiiche durch vegetarische Komponenten ersetzt. Grundsatzlich
verwenden wir Fleisch und Fleischerzeugnisse aus der Schweiz. Ausnahmen sind: Truten/HU.
Egliknusperli: Aquakultur/DE. Brotwaren sind aus der Schweiz




