. Wir freuen uns, dass wir Sie als Gast, bei uns in der
Menuplan 13.04. - 19.04.2026 Cafeteria verwdhnen dirfen. alisIazentrum
Telefonische Anmeldung bis 10.00 Uhr
+41(0)71 626 38 38

Mittag Mittag Vegetarisch Nachtessen
_ . ) . . . . .
= [ b Qurkautia
i) P PP P PP Fruchtekompott
Salat Salat .
5 . - Vanillesauce
o Kartoffelstock, Vichykarotten Kartoffelstock, Vichykarotten Kaffee und Milch
= Apfelcake Apfelcake
< Cannelloni "Mediterran" Cannelloni "Mediterran"
=) Huhnerbouillon mit Einlage Gemisebouillon mit Einlage Siedfleischsalat bunt gemischt
3 Salat Salat Sauerteigbrot und Butter
_E Tomaten-Krautersauce Tomatensauce, Rahm und Kase Kaffee und Milch
o Ananassalat Ananassalat
< Pouletvoressen "Burgunder Art" Tofu-Eintopf
© Kohlrabicremesuppe Kohlrabicremesuppe Wienerli im Teig
=t Salat Salat griner Bohnensalat
— Safranreis, Thymianzucchetti Basmati-Linsenreis, Broccoli Kaffee und Milch
= Aprikosentortli Aprikosentortli
< "Wirziger Crepesplausch im Saal" "Wirziger Crepesplausch im Saal"
g Griine Spargelcremesuppe Griine Spargelcremesuppe Warme Erdbeer-Fruchtballchen
= Salat Salat Vanillesauce
o vers. Crepesspezialitaten vers. Crepesspezialitaten Kaffee und Milch
o Kokosquarkcreme Kokosquarkcreme
- Gebackene Fischwirfel, Tartarsauce Randensticks, Tartarsauce " .
< . . Bunter Lyonerteller
o Gebrannte Griesssuppe Gebrannte Griesssuppe . . .
~ Essiggemuse, Tomaten, Maissalat
- Sl S Focaccia und Butter
% Bratkartoffeln, Rahmlauch Bratkartoffeln, Rahmlauch Kaffee und Milch
L Rhabarberkompott Rhabarberkompott
g SpargeI-Schln_I_(enrolIchen, gebraten chher?rbsenballchen Gefillte Teigkrapfen
- Gelbe Rébencremesuppe Gelbe Rébencremesuppe ..
0 Speck, Kase
. Sk STk Karottensalat
< Tomatenrisotto, Parmesanblatter Tomatenrisotto, Parmesanblatter :
Kaffee und Milch
n Tagesdessert Tagesdessert
g Cham"plgnorj-Rahr_nsc_hnlt_zel Quornscbmtzel,_ Papn_kar_ahmsauce Heidelbeerjoghurt
g Gemusebouillon mit Eierstich Gemusebouillon mit Eierstich
() Mohnstreusel
— Salat Salat .
- : . Einback und Butter
o Kartoffelgratin, Romanesco Kartoffelgratin, Romanesco .
%) . . Kaffee und Milch
Ovomaltinecreme Ovomaltinecreme
_g Ausweichmeni AIteér;\e;it(;\l/i m::tag
< Grillschiiblig mit . . . T RiUhrei mit Aufschnitteller "Chas und
c Fleischfillung Birchermuesli . . .
= Senf Tomaten- nur am Abend Schnittlauch reichlich garniert Gschwellti
g Kartoffelsalat . nur am Abend nur am Abend nur am Abend
< - . Krautersauce
reichlich garniert S
Reibkéase

In unseren Gerichten kénnen alle 14 Hauptallergene enthalten sein. Fir Auskiinfte steht Ihnen gerne der Leiter oder Stv.
Leiter Gastronomie zur Verfligung.
Grundsatzlich verwenden wir Fleisch und Fleischerzeugnisse aus der Schweiz. Ausnahmen sind: Fisch:
Dorade/Aquakultur/TR Kaninchen:Ungarn

Brotwaren sind aus der Schweiz




