MenuUplan 25.05. - 31.05.2026

So., 31.05. Sa., 30.05. Fr., 29.05. Do., 28.05. Mi., 27.05. Di., 26.05. Mo., 25.05.

Alternative

Mittag

"Pfingstmontag”
Maiscremesuppe
Salat
Braunes Rindgeschnetzeltes
bunter Gemusereis
Apfel -Tarte Tatin, Vanilleglace

Spargel-Bratschnitzel
Rindsbouillon mit Einlage
Tagessalat
Spaghetti-Tomatensauce, Broccoli
Kirschen-Quarkcreme

Trutenvoressen, Sherryrahmsauce
Linsenpureesuppe
Tagessalat
Kartoffelstock, Vichykarotten
Tagesdessert

Schweinshaxe geschmort
Curry-Kokoscremesuppe
Tagessalat
cremige Polenta, glasiertes Gemuse
rote Beerengriitze

Fischknusperli, Limettenquark
Gerostete Haferflockensuppe
Tagessalat
Salzkartoffeln, Rahmspinat
Melonensalat

Gemiselasagne
Mille Fanti
Salat
Gemuse, Cremesauce, Parmesan
Karamellkopfli

Kalbsschulterbraten, Rosmarinsauce
Ingwer-Susskartoffelsuppe
Tagessalat
Spatzli, Mischgemiise
Mangoroulade

Ravioli mit

Poulet-Bratwurst . .
Fleischfullung

Senf
. Tomaten-
Hornlisalat .

. ~ Krautersauce

Pizzabrétchen S
Reibkase

Wir freuen uns, dass wir Sie als Gast, bei uns in

der Cafeteria verwoéhnen diirfen.

alterszentrum

Telefonische Anmeldung bis 10.00 Uhr

+41(0)71 626 38 38
Mittag Vegetarisch

"Pfingstmontag”
Kartoffelsuppe
Salat
Frichtecurry
bunter Gemusereis
Apfel -Tarte Tatin, Vanilleglace

Spargel, polnische Art
Gemisebouillon mit Einlage
Tagessalat
Spiegelei
Kirschen-Quarkcreme

Weisses Quornragout
Linsenpureesuppe
Tagessalat
Kartoffelstock, Vichykarotten
Tagesdessert

Peperonata "Kalabrien™"
Curry-Kokoscremesuppe
Tagessalat
Maispolenta
rote Beerengriitze

Randensticks, Limettenquark
Gerostete Haferflockensuppe
Tagessalat
Salzkartoffeln, Rahmspinat
Melonensalat

Gemiselasagne
Mille Fanti
Salat
Gemuse, Cremesauce, Parmesan
Karamellkopfli

Bunte Spatzlipfanne
Ingwer-Sisskartoffelsuppe
Tagessalat
Reibkase, Gemuse, Krauter
Mangoroulade

Rihrei mit
Schnittlauch
nur am Abend

Birchermuesli
nur am Abend

Nachtessen

Hausgemachte Dampfnudeln
Vanillesauce
Frichtekompott
Kaffee und Milch

Bunter Ochsenmaulsalat
Brot und Butter
Kaffee und Milch

"Militarkaseschnitte"
Mischsalat
Kaffee und Milch

Geflillte Pfannkuchen
Nougatcreme
Honig-Quark

Kaffee und Milch

Gersteneintopf
Gemisewdrfel
Sauerteigbrot und Butter
Kaffee und Milch

Wienerli im Teig
griiner Bohnensalat
Kaffee und Milch

Heidelbeerjoghurt
Mohnstreusel
Rosinenbrétchen und Butter
Kaffee und Milch

"Chas und
Gschwellti"
nur am Abend

Aufschnitteller
reichlich garniert
nur am Abend

In unseren Gerichten kdnnen alle 14 Hauptallergene enthalten sein.
Fur Auskiinfte steht Ihnen gerne der Leiter oder Stv. Leiter Gastronomie zur Verfligung.
Grundsatzlich verwenden wir Fleisch und Fleischerzeugnisse aus der
Schweiz. Ausnahmen sind: Fisch:Fischknusperli/Aquakultur/Deutschland

Brotwaren sind aus der Schweiz




