Wir freuen uns, dass wir Sie als Gast, bei uns in

MenuUplan 29.06. - 05.07.2026

der Cafeteria verwohnen dirfen.
. . alterszentrum
Telefonische Anmeldung bis 10.00 Uhr
+41(0)71 626 38 38
Mittag Mittag Vegetarisch Nachtessen
8' Currygeschnetzeltes mit Frichten Linsendahl, Currysauce "Gotterspeise”
o Lauchcremesuppe Lauchcremesuppe Zwieback
N Salat Salat Fruchtekompott
o Trutenfleisch, Rosinenreis Rosinenreis, Mandeln Vanillecreme
= Ananaskuchen Ananaskuchen Kaffee und Milch
e "Bundner Pizokel" "Bundner Pizokel"
) Apfel-Estragonsuppe Apfel-Estragonsuppe Bunter Ochsenmaulsalat
= Salat Salat Brot und Butter
5 Mangold, Bergkase, Nisse Mangold, Bergkase, Niisse Kaffee und Milch
o Tagesdessert Tagesdessert
,5- Emmﬂentale_r Brats_ch_nltzel Brie in der K_nuspe_,-rpgnade Hausgemachte Dampfnudeln
2 Gemiusebouillon mit Einlage Gemiisebouillon mit Einlage .
- Sauerkirschkompott
o Salat Salat .
~ . . . . Vanillesauce
o Teigwaren, Brokkoli Teigwaren, Brokkoli Kaffee und Milch
= Karamellglace Karamellglace
N~ Kalter Schweinsbraten Kartoffel-Gemusepfanne
i Gemiusepureesuppe Gemusepureesuppe Militarkéseschnitte
= Salat Salat Mischsalat
o Tartarsauce, Bratkartoffeln Krauterquark-Mayonnaise Kaffee und Milch
o Melonenschnitze Melonenschnitze
- Lachsfilet , Zitronen-Brotkruste Pochiertes Ei . .
™~ Wienerli, Senf
(=) Fenchelcremesuppe Fenchelcremesuppe
I50) Randen-Apfelsalat
o Salat Salat
o S L Brot und Butter
K Spinatrisotto, Tomaten Spinatrisotto, Tomaten Kaffee und Milch
L Thurgauer Siissmostcreme Thurgauer Siissmostcreme
'5 ?paghettll Carpon.ara Sp_gghettll Cmq.ue.Pl Thunfisch-Hlttenkase Salat
- Hihnerbouillon mit Einlage Gemiisebouillon mit Einlage o .
= reichlich garniert
< Sl S Focaccia und Butter
< Schinken, Speck, Reibkase Knobli, Peterli, Kdse, Tomate Kaffee und Milch
n Aprikosenjalousie Aprikosenjalousie
& Rlndsbraten Jager Art Ge_muserolle Jager Art Fruchtjoghurt
- Leichte Currycremesuppe Leichte Currycremesuppe
Lo Haselnuss-Streusel
o Salat Salat -
- . . Einback und Butter
o Erbsenstock, Honigkarotten Erbsenstock, Honigkarotten .
%) - : Kaffee und Milch
Heidelbeermousse Heidelbeermousse
_g Ausweichmeni AIteér;\e;it(;\l/i m::tag
< Rindfleischballchen . N Rihrei mit Aufschnitteller . L "Chas und
c Fleischfillung . - . Birchermiesli
= Jus Tomaten- Schnittlauch reichlich garniert nur am Abend Gschwellti
g Kartoffelstock . nur am Abend nur am Abend nur am Abend
< 3} Krautersauce
grune Bohnen S
Reibkéase

In unseren Gerichten konnen alle 14 Hauptallergene enthalten sein.
Fur Auskiinfte steht Ihnen gerne der Leiter oder Stv. Leiter Gastronomie zur Verfligung.
Grundsatzlich verwenden wir Fleisch und Fleischerzeugnisse aus der Schweiz. Ausnahmen sind:
Lachsfilet: Schottland/Nordostatlantik-Wildfang, Brotwaren sind aus der Schweiz




