MenuUplan 24.08. - 30.08.2026

So., 30.08. Sa., 29.08. Fr., 28.08. Do., 27.08. Mi., 26.08. Di., 25.08. Mo., 24.08.

Alternative

Mittag

Pouletschenkel-Geschnetzeltes
Karotten-Orangensuppe
Tagessalat
Polenta-Platzchen, Zucchetti
Baumnusskuchen

Bunter Teigwarenauflauf
Huhnerbouillon mit Einlage
Tagessalat
Schinken, Gemise, Kase
Mohn-Quark

Schweins-Saltimbocca, Marsalajus
Blumenkohlcremesuppe
Tagessalat
Gedreiderisotto, Peperonata
Karamellkopfli

Kéanguruh-Steak, tranchiert
Tomatencremesuppe
Tagessalat
Bratkartoffeln, griine Bohnen
Mocca-Halbgefrorenes

Schlemmerfischfilet "Liguria"
Gebrannte Griesssuppe
Tagessalat
Basilikumnudeln, Kirschtomaten
Fruchtsalat

Gemuse-Kasewéhe
Petersiliencremesuppe
Tagessalat
Kéase-Lauchfillung
Tagesdessert

Hirsch-Cordon bleu "Wildkirchli"
Weissweincremesuppe
Tagessalat
Pommes frites, Erbsen, Preiselbeeren
Bananensplit

AEETEIE e Alternativ Mittag

Thunfisch, Teigwaren
Rotweinbutter g
. Tomatensauce
Susskartoffelstock S
Reibkase
Mangold

Wir freuen uns, dass wir Sie als Gast, bei uns in

der Cafeteria verwoéhnen diirfen.

alterszentrum

Telefonische Anmeldung bis 10.00 Uhr

+41(0)71 626 38 38

Mittag Vegetarisch

Polenta-Platzchen tberbacken
Karotten-Orangensuppe
Tagessalat
Broccoli, Krautertomate, Zucchetti
Baumnusskuchen

Gebratener Reis
Appenzeller Brotsuppe
Tagessalat
Ei, Pakchoi, Tofu
Mohn-Quark

Randensticks gebacken
Blumenkohlcremesuppe
Tagessalat
Safranrisotto, Peperonata
Karamellkopfli

Ofenkartoffeln, Krauterquark
Tomatencremesuppe
Tagessalat
griine Bohnen
Mocca-Halbgefrorenes

Pochiertes Ei
Gebrannte Griesssuppe
Tagessalat
Basilikumnudeln, Kirschtomaten
Fruchtsalat

Gemuse-Kasewéhe
Petersiliencremesuppe
Tagessalat
Kése-Lauchfillung
Tagesdessert

Hirseballchen, Currysauce
Weissweincremesuppe
Tagessalat
Erbsenstock, Honigkarotten
Bananensplit

Aufschnitteller
reichlich garniert
nur am Abend

Rihrei mit
Schnittlauch
nur am Abend

Nachtessen

"Fotzelschnitte"
Zimt-Zucker
Aprikosenkompott
Kaffee und Milch

Salami und gerauchte Trutenbrust
reichlich garniert
Focaccia und Butter
Kaffee und Milch

Linseneintopf
Fleischeinlage
Kimmelbrot und Butter
Kaffee und Milch

Beeren-Pfannkuchen
Zimtsauce
Kaffee und Milch

Siedfleischsalat Hausart
reichlich garniert
Brot und Butter
Kaffee und Milch

Chicken Nuggets
Cocktailsauce
Karotten-Kabis-Salat mit Mayonnaise
Kaffee und Milch

Birchermiesli mit Friichten
Haselnuss-Streusel
Einback und Butter

Kaffee und Milch

"Chéas und
Gschwellti"
nur am Abend

Birchermuesli
nur am Abend

In unseren Gerichten kdnnen alle 14 Hauptallergene enthalten sein.
Fur Auskiinfte steht Ihnen gerne der Leiter oder Stv. Leiter Gastronomie zur Verfligung.
Grundsatzlich verwenden wir Fleisch und Fleischerzeugnisse aus der Schweiz. Ausnahmen sind:
Schlemmerfischfilet:Nordost Pazifik/Wildfang-MSC, Thunfisch: FAQ 51,VN, Hirsch: Osterreich, Kanguruh: Australien

Brotwaren sind aus der Schweiz




