MenuUplan 28.09. - 04.10.2026

So., 04.10. Sa., 03.10. Fr., 02.10. Do., 01.10. Mi., 30.09. Di., 29.09. Mo., 28.09.

Alternative

Mittag

Pouletgeschnetzeltes Calvadossauce
Fenchelcremesuppe
Tagessalat
bunter Gemiusereis
Fruchtsalat

Speck aus dem Sud
Gemusepureesuppe
Tagessalat
Kartoffelstock, griine Bohnen
Schokoladencreme

Schweinsschulterbraten, Biersauce
Gerostete Haferflockensuppe
Tagessalat
Serviettenknddel, Karotten
Karamellkopfli

Wild-Bratwurst, rote Zwiebelsauce
Hihnerbouillon mit Einlage
Tagessalat
Bandnudeln, Rosenkohl
Marronitdrtchen

St. Petersfischfilet, gebraten
Leichte Currycremesuppe
Tagessalat
Salzkartoffeln, Rahmspinat
Zwetschgenkompott

Lasagne "Hausart"
Rindsbouillon mit Fladli
Tagessalat
Bolognese, Cremesauce, Parmesan
Bananenquark

Cordon bleu vom Schwein
Karotten-Orangensuppe
Tagessalat
Bratkartoffen, Tagesgemiise
Bienenstich

Alternativ Mittag

Ausweichmeni Ravioli mit
Toast "Jager Art" Fleischfillung
Waldpilze Krauter Tomaten-
Rahmsauce Krautersauce
Reibkéase

Schnittlauch
nur am Abend

Wir freuen uns, dass wir Sie als Gast, bei uns in

der Cafeteria verwohnen dirfen.
Telefonische Anmeldung bis 10.00 Uhr
+41(0)71 626 38 38

Mittag Vegetarisch

Vegi - Geschnetzeltes
Fenchelcremesuppe
Tagessalat
bunter Gemusereis
Fruchtsalat

Asiapfanne siiss-sauer
Gemusepureesuppe
Tagessalat
Nudeln, Gemisemix, Sojasauce
Schokoladencreme

Selleriebraten, Vegisauce
Gerostete Haferflockensuppe
Tagessalat
Serviettenknddel, Karotten
Karamellkopfli

Erbsen-Proteinwurst, rote
Zwiebelsauce
Gemiisebouillon mit Einlage
Tagessalat
Bandnudeln, Rosenkohl
Marronitdrtchen

Pochiertes Ei
Leichte Currycremesuppe
Tagessalat
Salzkartoffeln, Rahmspinat
Zwetschgenkompott

Gemuselasagne
Tagessalat
Gemuse, Cremesauce, Parmesan
Bananenquark

Eierrolle gefullt
Karotten-Ingwersuppe
Tagessalat
Bratkartoffen, Tagesgemiise
Bienenstich

Aufschnitteller
reichlich garniert
nur am Abend

Rihrei mit

alterszentrum

Nachtessen

"Schlorzifladen"
Vanillerahm
Kaffee und Milch

Rihrei
Tomatenwirfel und Lauch
Semmeli und Butter
Kaffee und Milch

Gersteneintopf
Gemusewdrfel
Sauerteigbrot und Butter
Kaffee und Milch

Samiger Milchreis
Zimt-Zucker
Frichtekompott
Kaffee und Milch

Siedfleischsalat Hausart
reichlich garniert
Brot und Butter
Kaffee und Milch

Chas und Gschwellti
Kartoffeln, Birnenschnitze
Kaffee und Milch

Birchermuesli
Friichte, Nisse, Rosinen
Weggli und Butter
Kaffee und Milch

"Chas und
Gschwellti"
nur am Abend

Birchermuesli
nur am Abend

In unseren Gerichten kdnnen alle 14 Hauptallergene enthalten sein.
Fur Auskiinfte steht Ihnen gerne der Leiter oder Stv. Leiter Gastronomie zur Verfligung.
Grundsatzlich verwenden wir Fleisch und Fleischerzeugnisse aus der Schweiz. Ausnahmen sind:
St.Petersfisch: Wildfang / FAO 81/Siidwest-Pazifik
Brotwaren sind aus der Schweiz




