
Menüplan 05.10. - 11.10.2026 Wir freuen uns, dass wir Sie als Gast, bei uns in
der Cafeteria verwöhnen dürfen.
Telefonische Anmeldung bis 10.00 Uhr 
+41(0)71 626 38 38

  Mittag Mittag Vegetarisch Nachtessen

M
o.

, 0
5.

10
.

Emmentaler Brätschnitzel
Selleriecremesuppe

Tagessalat
Tomatenspaghetti, Broccoli

Griessflan

Kürbis gebacken, Tofu, Frischkäse
Selleriecremesuppe

Tagessalat
Kartoffelstock, Broccoli

Griessflan

Apfel-Rösti
Rum-Sultaninen

Vanillesauce
Kaffee und Milch

D
i.,

 0
6.

10
. Pouletbrust gefüllt, Limettensauce

Buchstabensuppe
Tagessalat

Randenrisotto, Blattspinat
Schokoladenmousse

"Tätschli" aus weissen Bohnen
Buchstabensuppe

Tagessalat
Randenrisotto, Blattspinat

Schokoladenmousse

Eieromelette
Schinkenrahmsauce
Reibkäse, Kräuter
Kaffee und Milch

M
i.,

 0
7.

10
. Aargauer Hackbraten, Kräuterjus

Kürbiscremesuppe
Tagessalat

Herzoginkartoffeln, Ofentomate
Zitronencake

Vegi-Bällchen, Kräuterquark
Kürbiscremesuppe

Tagessalat
Herzoginkartoffeln, Ofentomate

Zitronencake

Belegter Toast mit Salami
reichlich garniert
Kaffee und Milch

D
o.

, 0
8.

10
. Schweizer-Plausch

Thurgauer Rieslingsuppe
Nüsslisalat mit Ei

Schweinsleberli, Rindszunge
Rösti, Älplermagronen, Capuns

Thurgauer Süssmostcreme

Schweizer - Plausch Vegetarisch
Thurgauer Rieslingsuppe

Nüsslisalat mit Ei
Vegibraten, Älplermagronen,

Capuns, Rösti,
Thurgauer Süssmostcreme

Linseneintopf
Geflügel- Wienerli

Focaccia und Butter
Kaffee und Milch

F
r.

, 0
9.

10
. Fischstäbchen, Tartaresauce

Gemüsebouillon mit Eierstich
Tagessalat

Salzkartoffeln, Ratatouille
Zimtglace mit Zwetschgen

Gemüsesticks gebacken, Tartaresauce
Gemüsebouillon mit Eierstich

Tagessalat
Salzkartoffeln, Ratatouille
Zimtglace mit Zwetschgen

Pouletflügeli aus dem Ofen
Cocktailsauce

Kabis-Karottensalat
Brot und Butter

Kaffee und Milch

S
a.

, 1
0.

10
. Maultaschen, Kirschtomaten

Brotsuppe mit Kümmel
Tagessalat

Birnenschnitze, Baumnüsse
Früchtequark

Maultaschen, Kirschtomaten
Brotsuppe mit Kümmel

Tagessalat
Birnenschnitze, Baumnüsse

Früchtequark

Wurst-Käsesalat
reichlich garniert

Zwiebelbrot und Butter
Kaffee und Milch

S
o.

, 1
1.

10
. Rindsschulterbraten, Rotweinsauce

Maiscremesuppe
Tagessalat

Erbsen-Kartoffelstock, zweierlei Karotten
Gebrannte Creme

Quornsteak, Pilzsauce
Maiscremesuppe

Tagessalat
Erbsen-Kartoffelstock, zweierlei Karotten

Gebrannte Creme

Bananen-Birchermüesli
Mangowürfel, Mandelbrösel

Einback und Butter
Kaffee und Milch

A
lt

er
n

at
iv

e Ausweichmenü
Poulet-

Fleischbällchen
Currysauce
Basmatireis,

Tagesgemüse

Alternativ Mittag
Bratwurst

Zwiebelsauce
Röstigaletten
Tagesgemüse

Birchermüesli
nur am Abend

Aufschnitteller
reichlich garniert
nur am Abend

"Chäs und
Gschwellti"

nur am Abend

Rührei mit
Schnittlauch
nur am Abend

In unseren Gerichten können alle 14 Hauptallergene enthalten sein.
Für Auskünfte steht Ihnen gerne der Leiter oder Stv. Leiter Gastronomie zur Verfügung.

Grundsätzlich verwenden wir Fleisch und Fleischerzeugnisse aus der Schweiz. Ausnahmen sind:
Pouletbrust: Europa, Fischstäbchen: (FAO 67) Nordostpazifik und (FAO 61) Nordwestpazifik

Brotwaren sind aus der Schweiz


